Toskanische Gastlichkejt

Eiv kolimarisches Stockehen Totkana in Wemheim

Liebe Giste,

selen 1@ wicht verwundert, dass wir Gastgeber keine wohlklingenden
italienischen Namen tragen. Wiv - Petra & Wolfqang - Sind von hier, jedoch
haben wir lange In der Toskana gelebt vnd avf halbem Weq zwischen floren:

vnd Siend einen toskanischen Landgasthof, sprich Locanda, betrieben.

Man soll es kaum glavben, doch hat vns schlieslich das Heimweh ibermannt!
Wieder zurick in der Heimat sehnen wir unf jetzt nach den vielen
Ksstlichkeiten von dort! Verflixt!

Vielleicht geht es lhnen Ja dhnlich, Sie erinnern Sich mit Wehmot an lhren
letzten Italienvrlavb... So - und nun stellen Sie Sich vor, wir kénnen ein
wenlq Abhilfe schaffen - zumindest kulinarisch! Mit ein paar leckeren
Crostini, mit einem kriftigen Ragy zv Spaghetti oder wie wir § mal mit

einem toskanischen Schmorgericht? Zum Schluss dann ein paar Mandelkekse,

die in den Jheiligen’ Wein getunkt werden, bevor man fie vernascht!

Uns hat die Frisch zubereitete toskanische Kiche begeistert, die vorwieqend
Produkte verwendet, die vns Mutter Natur je wach Jahreszeit Liefert. So
steht avch bei uns saisonale frische im Mittelpunkt, vnd wenn die Pasta

nicht gleich ein paar Minvten wach lhrer Bestellung bei lhnen avf dem Tisch

steht, dann wissen fie, dass wir vasere Nudeln grundsitzlich wicht vorkochen
Sondern Frisch Fir Sie zvbereiten. Versprochen!

Jetzt PVOHQVQV\ SIQ Q)hp&dﬂ Q;h Stickchew Toskana - be; unf, )V\ wginl«eim'.

Guten Appetit winschen Petra ©, Wolfqang & Locanda-Team

Attenti al cvoco!
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Essen wie die [taliewer!

Was ist eiqentlich der Unterschied zwischen
Awntipasto & Primo Piatto?

Man kann ef fo erkliren:

Der Italiener betreibt quasi Tremnkost... erst ein bisschen von den klassischen
Vorspeisen - Antipasti - picken... vorwiegend Sind das kalte Speisen wie
Sott'olios, also eingeleqtes Gemise oder auch Wursftwaren, eben Schinken &
falami sowle auch die bershmten Crostini oder Bruschetta...

.dann kommt eine zweite Vorspeise, eine Art Zwischengang, avf jeden Fall

saqt der Italiener Primo Piatto - Erster Gang - dazu. Das mufs damn Fast

immer Pasta sein. Folglich 15t 1w [talien die Nudel wiemals Beilage. Man 155t

sie \getrennt vom Havptgang vorweq mit einem ordentlichen §ugo, was o
viel bedevtet wie eingedickte favce.

Jetzt erst kommt der eigentliche Havptgang, vnd weil man ja vorab §chon
Vorspeise und Nudeln hatte, bestellen viele Italiener ,ur noch” ein §tick
fleisch oder fisch ohne weitere Bellagen. Es st lhnen bestimmt fchon
avfgefallen, dass in Italiens Restavrants die Bellagen immer extra avfqefihrt
Sind. So avch bei uns.

Wir wollen vns alle Mohe geben und Sie dazu animieren, bel uns italienisch
zv effen. Das bedevtet jedenfalls, dass vnsere verschiedenen Meniginge
entsprechend portioniert Sind. follten Sie dennoch qroren Appetit wur avf
Pasta verspiren, dann geben Sie uns bitte Bescheid. Gegen einen

entsprechenden Aufpreis servieren wir watirlich avch eime grose Portion.

Nun winfchen wir viel Spas beim zvsammenstellen lhres Menus!

Attenti al cvoco!
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Antipast * klassische Vorspeisen

Crostini mist toscani

DIE toskanische Vorspeise: hier gibt's fUnf Crostini - das sind kleine gerostete
Weil3brotscheiben, auch BRUSCHETTA genannt - mit verschiedenen Leckereien
obendrauf 6,90 €

Il tagliere per dve

Bunte, toskanische Vorspeisenvariation garniert mit eingelegtem Gemise auf
dem Holzbrett serviert: original toskanischer Aufschnitt, verschiedene Crostini,
Prosciutto Toscano (luftgetrockneter Land-schinken) & Kase am Stick mit

gereiftem, sifRen Balsamessig 8, 50 € pro Person mitfrischem Baguettte serviert

Formagqio di capra imballato con pancetta arrosto

Cremiger Ziegenfrischkase verfeinert mit getrockneten Tomaten & gerdsteten

Pinienkernen serviert im warmen Pancetta Speckmantel mit Salatbukett 9,80 €
mit frischem Bague tte serviert

La piccola omelette tartufata

Kleines getriffeltes Omelette von frischen Eiern mit Salatbukett 9,20 €

Insalata alla contading toscana

Bunter Salatteller nach toskanischer Art mit verschiedenen Blattsalaten,
Karotten, roten Zwiebeln & frischem Fenchel. Unser hausgemachtes Dressing
hierzu ist ohne Pfeffer und nur mit Salz, bestem Olivendl & weilsem Balsamico

zubereitet 7,50 € mitfrische m Baguette serviert

Feqatini al Vin Santo con Insalata di Finocchio

Gebratene Gefligelleber mit Vino-Santo & Balsamico verfeinert & knackigem
Fenchelsalat angerichtet 10,50 € mit frischem Baguette se rviert

V@} Insalata tiepida di mare Fxa

Besonders zu empfehlen: hausgemachter, lauwarmer Fischsalat mit frischem

Fisch, Meeresfrichten, Muscheln, Tintenfisch & Sepia (nach Frischfisch-Angebot) 14,50 €
mit frischem Bague tte serviert

Attenti al cvoco!



Ravioli Farciti con pere & Formaggio
Unser Dauerbrenner bei den gefillten Nudeln: frische Ravioli mit Birnen(!!)- &

KasefUllung in aromatischer Salbeibutter geschwenkt! 10,50 €

S‘I'Vozzapre‘ﬁ alla boscalola

Herzhafte, selbstgemachte Bauernnudeln mit einem wirzigen Sugo von original
toskanischer Bratwurst & passierten Tomaten in Weil3wein. Frische gebratene
Pilze & schwarze Oliven geben diesem Pasta-Gericht den letzten Pfiff! 9,80 €

Pici malfatti al cinghiale

Endlich geht die Wildschwein-Saison los: unsere selbst gemachten, ganz dicken
kurzen Spaghetti servieren wir nun wieder mit toskanischem Ragu vom
heimischen Wildschwein in viel Rotwein & Krautern geschmort 12,80 €

fettuccine verd alle woci

Grine Spinat-Bandnudeln mit cremiger Walnuss-Sauce 8,80 €

Tagliolini alla crema di tartufo bianchetto

Und noch einmal frische, selbstgemachte Nudeln: schmale Tagliatelle mit
hausgemachter Creme von weif3en Bianchetto-Triffeln aus San Miniato 14,50 €

% Spaghett alla chitarra allo scoglio

Selbstgemachte ,quadratische" Spaghetti mit frischem Frisch & Meeresgetier je
nach Frischfisch-Angebot! Tomatisiert & pikant gewirzt! 14,50 €

© W Alle Pasta ist qarantiert PASTA FRESCA !

Gegen 1,- € Aufpreis servieren wir alle unsere Zwischengerichte avch als
gripere Havptgang-Portion. Bitte einfach Bescheid qeben ©

Attenti al cvoco!
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Secondi Pratth * Havpiyerichte

La tagliata della Locanda

Rumpsteak toskanische Art: saftig & zart kommt es vom Grill, dann wird es in
Tranchen geschnitten & mit frischen, gebratenen Edel-Pilzen der Saison &
Rosmarinkartoffeln aus dem Ofen angerichtet 21,- €

La Faraona del granducato

Perlhuhn aus dem Ofen mit buntem Gemise in Weildwein gegart, dazu gibt's
»2zucchine fritte". Und: wir servieren das aromatische Wildgefligel schon entbeint,
also ganz ohne Knochen! 17,20 €

Spiedino d agnello

Unser Lammspiel® mit aromatischer Thymian-Minze-Knoblauch-Butter kommt
vom Grill' Dazu servieren wir sautiertes Gemuise & auch ein paar
Rosmarinkartoffeln 18,50 €

Spezzatine di cinghiale n vmido con L2 polenta

Petras Leibgericht im Herbst & Winter: saftiges Wildschweingulasch toskanische
Art mit viel Rotwein, frischen Krautern & schwarzen Oliven lange geschmort;

dazu gibt's goldgelbe Polenta ... hmmmm, echt lecker! 19, 50 €
PS: das Wildschwein kommt Uberwiegend von heimischen Jagern der Region

% Pesce Eresco * Frischer fisch Qﬁ

Unser tagliches Frisch-Fisch Angebot finden Sie auf der Extra Karte!

Bitte wihlen fie weitere Beilagen avf der wichsten Seite aus!

Attenti al cvoco!
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Contorwl * Beilagew

[nsalate
Beilagensalat (klein) 4,50 €
Beilagensalat (grol3) 5,80 €

Verdure della staglone

Gemduseteller klein (nach Tagesangebot) 4,10 €
GemdUseteller grof3 (nach Tagesangebot) 8,- €
Patate al Forno

Rosmarinkartoffeln aus dem Ofen 3,80 €

Fagioli Lessi
Toskanische weilse Bohnen 4,- €
gedinstet mit Knoblauch & Salbei

Cestino di pane
Brot extra 1,-€

Liebe Kinder! Ciao Bambini!

Ist gar nix auf unserer Speisekarte, was Euch schmecken wirde? Oder wollt ihr die
Nudeln nur nach eurem Geschmack? Oder ganz 'was anderes, was gar nicht auf
der Karte steht? Dann sagt uns doch einfach, auf was ihr jetzt Lust hattet, unser
Kichenteam wird sich alle MUhe geben, euch 'was Leckeres zu machen!

PS: wir haben auch kleine Pizzas fur Euch da!

Attenti al cvoco!



Toskanische Gastlichkejt

Fivalmente... Dole) * Desstert

C’ah‘vaC;hi con V;ho fanto

Ganz typisch toskanisch: Mandelgeback, das man in den ,heiligen®™ Wein tunkt &
dann vernascht! 4,90 €

La Bavarese

Bayerische Creme" mit echter Bourbon Vanille, geschlagener Sahne & Birnen-
Karamell 5,80 €

§€ormatine al cloccolato fondente con 9 morbido

Auch selbstgemacht: kleines Schoko-Kiichelchen mit fliissigem 9 & Orangen-
Buttersauce 7,- €

Nostro tiramisy Fatto In casa

Unser selbstgemachtes, frisches Tiramisu ist ganz fluffig & nicht so sif3! 5,50 €

el Kise zvi Scky, s,

¢ w Foremagyio * Kise A__:
3 S
Nostri Formagyl toscani

Auswahlvon 4 toskanischen Sorten Pecorino Kase mit verschiedenen
~Mostardi" auch Chutney genannt (z.B. Tomaten- & Feigenmarmelade,
TrUffeIhonig...) 12,50 € mitfrischem Baguette serviert

Probieren Sie doch mal ein Glaschen Vin Santo zum Kase. Der Toskaner mag es
gerne sif3 zum Kase!
Vino Santo vom Weingut IL LEBBIO, Jahrgang 2005 (0,1 1) 3,90 €

Attenti al cvoco!
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Locanda in der Altew Post

Gastgeber: Petra & Wolfgang Janke
Inhaber: Janke & Janke OHG
Alte Postgasse 53 - 69469 Weinheim
Tel.: (06201) 84 54 37 Fax: 84 39 36
www.locanda-weinheim.de

Email: info@locanda-weinheim.de

Wir kochen Lir Sie:

abends: Dienstag - Sonntag 17:30 bis 22:30 Uhr

mittags: Sonntag 12:00 bis 14:30 Uhr

MOh'fa‘j lf'r vnfer Rulne'ra"j

Den beliebten toskanischen ,Trattoria® Abend an der langen
TaFel veranstalten w;V ;MMQV am letzten MH"I’woCL\ )M Monat!

Sprechen Sie uns an, wenn Sie einen Festtag bei uns organisieren mochten!

Wir Sind immer gerne

Cor fle da:

Attenti al cvoco!



